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RISTORANTE GOURMET
“LE MELOGRANE"”

MENU DEGUSTAZIONE

(il menu puo subire delle modifiche a seconda della stagione)

Su prenotazione con almeno 24 ore di anticipo

Vi invitiamo a contattarci

+39 075 9880447 | ricevimento@3vaselle.it



MENU D’ACQUA

Ostrica Belon
Tartare di gamberi rosa con granella di pistacchio di Bronte
Carpaccio di salmone selvaggio alla mela verde
Chitarrina alla polpa di riccio, con pomodoro Pacchino e basilico
Filetto di ricciola Hamachi con olive taggiasche e pomodoro sott’olio
Croccante semifreddo alle mandorle

110 € a persona

(minimo 2 persone)

MENU DI TERRA

Amuse Bouche
(pomodoro, olive taggiasche e capperi)

Veline di zucchine con ricotta e salsa al basilico

Tagliatella al porcino in bianco
Ravioli di Fassona e soffritto burrato

Medaglione di vitello, crostatina di patate e baby carote
Filetto di agnello Wellington con salsa parmigiano 24 mesi e

riduzione di Rubesco

Coppa coccolata con mousse di formaggio
Frutta caramellata con sorbetto al limone

100 € a persona
(minimo 2 persone)

Bevande escluse



